ADMIRAL

Hotel

SELSKABSPAKKER

1. oktober 2026 - 4. feburar 2027

MENU 4

1195 penr geest

4 glas champagne | 3 retter | 3 glas vin
Inklusiv efterskeenkning af vin
Inklusiv filtreret vand m/u brus

Kryddersaltet laks med peberrodscreme, syltede glaskal,

bitre salater og persille vinaigrette

Stegt Ibérico med grillede ragdbeder, syltede ribs
og aromatisk pebersauce
Hertil serveret: Pommes Crougettes med Gruyere
og Karl Johan svampe

5-lags Valrhona chokolade kage med pistacie praline

og chokolade sorbet

MENU 2

1395 penr geest

4 glas champagne | 4 retter | 4 glas vin
Inklusiv efterskaenkning af vin
Inklusiv filtreret vand m/u brus

Kryddersaltet laks med peberrodscreme, syltede glaskal,

bitre salater og persille vinaigrette

Oksetartar med sort peber emoulsion, syltede trompet
hatte og frisk trgffel

Stegt Ibérico med grillede rgdbeder, syltede ribs
og aromatisk pebersauce
Hertil serveret: Pommes Crougettes med Gruyere

og Karl Johan svampe

5-lags Valrhona chokolade kage med pistacie praline
og chokolade sorbet

OPGRADER
JERES MENU

@nsker | en helt seerlig vinmenu? Vores Head Sommelier
Christoffer Schwarz-Nielsen kan guide jer til en
smagfuld vinoplevelse. Giv endelig lyd hvis du gnsker at tale
med Chpristoffer eller se hele vores vinkort
pa admiralhotel.dk.

Bemeaerk at alle priser er per gaest. Alle sendringer og/eller
tilfgjelser skal vaelges af hele selskabet. Vi tager hensyn til

oplyste allergier min. 5 dage for arrangementet.

Opgraderinger til vinmenu
Fri vin til menu 4 +195 | menu 2 +250
Vintage vinmenu til menu 4 +375 | menu 2 +450

Tilfgjelser/eendringer med ekstra beregning
Tilfej kaffe og petit four +70
Tilfaj 10 . caviar til forret eller hovedret +155
Tilfej ostetallerken +135

Vi har i denne saeson valgt at arbejde med Ibérico Presa,
da det er en utrolig smagfuld og intens udskaering med en
unik fedtmarmorering, der giver en fantastisk mgrhed.

@nsker | kornfodret okse i stedet for Ibérico, kan dette
veelges for +100 kr. pr. person

Zndringer uden ekstra beregning
Byt velkomstchampagne til en cocktail

Udskift Stegt Iberico Presa med:
Dampet torsk med stegt spinat, fennikel
og muslingesauce.

1)

@cphadmiralhotel
@ayeaye_restaurant

Alle priser er i DKK og inkluderer 25% moms



