
1595 DKK pr. gæst 

Kl. 18.00 - 22.00

PAKKEN INKLUDERER

Ét glas champagne & appetizers

3-re�ers menu inkl. vinmenu

Filtreret vand

Ka�e & sødt

 

Julea�en i SALT restaurant

JULEAFTEN MENU 

APPETIZERS 

Gougères med gruyereost og Karl Johan svampe

Krustade med frisk ost, krydderurter og ørredrogn

Champagne Henriot, Brut Souverain, France 

FORRET

Cremet hummerbisque med varme krydderier, laksesou�é og sprød crouton 

2022, Bourgogne Blanc, Maison Ambroise

HOVEDRET

Helstegt andesteg med æbler, svesker og timian

Sprøde kartofler 

Hvide kartofler med persille 

Karamelliserede kartofler 

Syltet rødkål

Andeskysauce med timian og portvin

2021, Garnacha, Históric Negre, Terroir al Limit, Priorat

DESSERT

Risalamande med ristede mandler, vanilje og lun kirsebærsauce

2014 LBV, Quinta Santa Eufemia, Duoro, Portugal 

SØDT TIL KAFFEN

Konditorens juleknas og konfekt 

Toldbodgade 24-28, 1253 København K   |   +45 33 74 14 30   |   event@admiralhotel.dk   |   admiralhotel.dk

Alle priser er pr. gæst i DKK og inkluderer 25 % moms.

Eksklusivt for overna�ende gæster på  

Admiral Hotel fra d. 24. - 25. december.


